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ZEYTINYAGLI BAKLA

1 kilo bakla

3 adet kuru sogan

1 cay bardagi zeytinyag
2 adet kesme seker

1 tath kasigi un

1/2 demet dereotu
Yogurt

Tuz

Baklayi kilgiklarini gikararak ayiklayin. Unlu, tuzlu suda 15 dakika bekletin. Soganlari piyazlik dograyip, bir cay
bardagi zeytinyagiyla birlikte tencereye koyun. Kavurduktan sonra baklalari ilave edin. Tencereyi sallayarak
karistirin. Daha sonra tencereye kesme sekeri, unu ve tuzu ekleyip, tahta bir kagikla karigtirin. Uzerini bir
parmak gegecek kadar su koyup, kisik ateste, yagiyla kalincaya kadar pisirin. Soguduktan sonra dereotuyla
susleyerek, yogurtla birlikte servis yapin.

Fotograf "isI" tarafindan génderildi. 04.08.2014
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