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ZEYTINYAGLI BAKLA

Yarim kg taze bakla
1 cay bardagi zeytinyag
1 adet kuru sogan

1 tath kasidi un

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi seker
2-3 bardak su
Yarim limonun suyu
Uzeri igin;

4 demet dereotu
Yogurt

Baklalari ayiklayip yikayin, sogani Arcelik Resital Dograyici’da dograyin.
Argelik Gurme SefT™M Gok Amagli Pisirici’yi sote moduna getirip zeytinyagini isitin.
Yemeklik dogradiginiz soganlari zeytinyaginda kavurun.

Ardindan temizlediginiz baklalari ekleyip karistirin ve Argelik Gurme Sef™ Gok Amagl Pisirici’de 4-5 dakika

soteleyin.
Unu bir su bardadi suya karistirin ve baklalarin tizerine ekleyin.

Tuz, seker, limon ve kalan suyu da ekledikten sonra kapagini kapatip Argelik Gurme SefT™M Gok Amagli

Pigirici’yi tencere yemeg@i moduna getirin ve 30-35 dakika pisirin.
Zeytinyagli baklaniz soguduktan sonra ince ince kiydiginiz dereotunu serpin.
Tabaga aldiginiz baklanizi yodurt ve dereotuyla susleyip servis edebilirsiniz.
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