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ZEYTINYAGLI BAKLA KAVURMASI

Yarim kg taze bakla

1 adet kuru sogan

3 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad
1 cay kasigi toz seker

2 cay kasi§i tuz

1 su bardagi su

Yarim demet dereotu

Sogan ve sarimsak ince dogranir. Baklalar ayiklanir, bir ka¢ pargaya kesilir. Tencereye zeytinyadi, sodan,
sarimsak ve bakla atilir. Orta ateste 10 dakika kadar kavrulur. Seker ve tuz ilave edilir. Sicak su konur, kapak
kapatilir. yarim saat pisirilir. Atesten almadan hemen dnce kiyilmig dereotu eklenir. llik olarak servise sunulur.
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