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ZEYTINYAGLI BADEMLI YERELMASI

Malzeme:

16 adet yer elmasi

1,5 cay kasigi toz seker

1 cay bardadi Altlin Hasat Sizma Zeytinyagi
100 gr file badem

2 adet havucg

2 adet patates

Tuz

Yerelmasi, havug ve patatesleri temizleyip iri kiip seklinde dograyin. Bir tencereye sizma zeytinyagini koyun.
Icine yerelmasi, patates ve havuglari koyup karistirarak soteleyin. Yeteri kadar su ilave edin. Tozseker ve tuz
ilave edip kaynamaya birakin. Diger tarafta bademleri firin tepsisine yayip 180 derece firinda kizartin. Pigen
yerelmasini servis tabagina alip Uzerine kizaran bademleri serpistirin.
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