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ZEYTINYAGLI AYVALI SOGAN DOLMASI

http://www.ebruomurcali.com.tr

6 adet kuru sogan

Harg Igin:

Yarim su bardagdi piring
Yarim ayva

1,5 cay bardagi zeytinyagi
Yarim demet taze nane
Yarim demet maydanoz
1 tath kasidi toz seker

1 cay kasigi yenibahar
1 tath kasidi kuru nane
Tuz

Karabiber

Soganlarin kabuklarini soyun ve piiskilli kismindan kesin. Soganlarin ortasini oyun ve ¢ikan kisimlari ince ince
dograyin. Zeytinyaginda kiyilmig soganlari kavurun. Pirinci ekleyin ve 5 dakika daha kavurmaya devam edin.
Uzerine 1 su bardagi su koyup, suyunu ¢ekene kadar pigirin. Kiyllmig yesillikler, kiip dogranmig ayva ve
baharatini ekleyerek karistirin. Soganlarin igini hargla doldurarak tencereye dizin. Uzerine yarim su bardagi su
koyun ve kisik ateste soganlar yumusayincaya kadar pisirin. llik ya da soguk olarak servis yapin.
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