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AYVALI ZEYTINYAGLI KEREVIZ

Kereviz

Havug

Ayva

Limon

Sogan

1 portakalin suyu
Zeytinyag!
Kereviz yapragi
Tuz

Seker

3-4 adet orta boy kerevizin kabuklari soyulur. Hemen kararmamasi i¢in ya limonlu su dolu bir kaba atilir, ya da
yarnm limonla kerevizler limonlanir. Bu arada bir kaba 2 sogan, 1 havug ufak ufak dogranir. Kerevizlerin kalin dig
kabugu soyulur. Once ortadan ikiye, sonra tekrar ikiye kesilir. )

Ayvanin da yikanmig kabuklari soyulmadan kerevizlerin biytikliginde dogranir. lyice yikanmig ve dogranmis bir
kac kereviz yapradi da katilir ve hepsi didukli tencereye yerlestirilir. Uzerine 1 portakalin suyu, 1 tath kasigi tuz,
4 adet kesme seker, 1 minik ¢cay bardagi zeytinyagdi ve yemegin Ustline biraz ¢ikacak kadar su eklenir.

Yaklasik 20-25 dakika pisirilir. Suyunu ¢ekip yagdinla kalinca indirilir. Sogumasi ve tadini almasi igin bekletilir.
Limon suyu ile servis edilir.
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