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ZEYTINYAGLI AYVALI KEREVIZ

3 adet iri boy kereviz

1 adet iri boy ayva

1 adet boy sogan

1 adet havug

1 tath kasidi tuz

2 tatl kagig seker

1,5 cay bardagi zeytinyagi
2 su bardagi portakal suyu

On hazirlik olarak sodanlari piyaz seklide dograyin. Havucu halka halka, kabuklarini soydugunuz kereviz ve
ayvay! da elma dilimi seklinde dograyin.

Yayvan bir tencereye zeytinyadini, dogranmis sodan ve havug ve de sekeri ekleyip birkac¢ dakika kavurun.
Kereviz ve ayvayi ekleyip 5 dakika daha kavurun. Kerevizlerin Gzerini hafif gegecek kadar portakal suyu ekleyin.
Tuzunu ilave edin. Sebzeler yumusayincaya kadar pisirin.
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