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ZEYTINYAGLI AYVALI KEREVIZ

https://www.kristalyaglari.com
3 adet ayva

5 adet orta boy kereviz

4 adet orta boy havug

2 adet sogan

1,5 cay bardagi Kristal Zeytinyagi
3 adet portakal

2 su bardagi su

1 yemek kagigi tuz

Sogan ince kiyilir. 1 gay bardagi zeytinyagi tencereye eklenir Isininca sogan eklenir. Sararana kadar kavrulur,
Uzerine julyen dogranmig havuglar, 5 dakika sonra jilyen dogranmig ayvalar, 5 dakika sonra jilyen dogranmig
kerevizler eklenir. 2 su bardadi su ile birlikte tuzu eklenerek kisik ateste pismeye birakilir 3 dakika sonra
portakal suyu ilave edilir, 5 dakika sonra ocaktan alinir, Gzerine 1,5 ¢ay bardagdi zeytinyagdi gezdirilir, portakal
kabuklari ile suslenerek servis yapllir.
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