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ZEYTINYAGLI AYVALI KEREVIZ DOLMASI

Malzeme:

4 adet kereviz

2 adet havug

2 adet patates

2 adet Ayva

1 adet sogan

4 dis sarimsak

1/3 su bardagi bezelye

1 su bardagi Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
3 ¢corba kasigi doimalik fistik
2 adet limon

1 adet domates

Yarim demet maydanoz

tuz, karabiber

1 adet kesme seker

Kerevizleri soyup, i¢lerini oyduktan sonra limonlu suya atin. Sogan ve sarimsaklari kiip kiip dograyin. Kabuklari
soyulmus havug, ayva ve patatesi de kiip kiip dodrayin. Tencereye zeytinyadini koyarak, igine sirasiyla
sarimsagl, sogani, fistigi, havucu, patatesi, ayvayi ve bezelyeyi atip soteleyin. Ardindan kiyilmis maydanoz, tuz,
karabiber ve sekeri ilave edin. Daha sonra i¢ine ¢ok az su ilave edip, hafif pisirerek i¢ harcini hazirlayin.
Kerevizleri limonlu suda hagladiktan sonra iglerini har¢la doldurun. Kereviz dolmalarinin zerini domateslerden
kestiginiz dilimlerle kapak yaparak kapatin. 180 derecede yari buharli firinda yarim saat pigirerek servis yapin.

ML® Kereviz Dolmasi icin tiklayin

Fotograf "telli turnam" tarafindan génderildi. 09.10.2016
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