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ZEYTINYAGLI AYVA

Gerekli Malzemeler:

Ayva (2 adet)

Patates (1 adet)

Havuc (1 adet)

Kereviz (1 adet)

Sogan (1 adet)

Tuz (1 kahve kasig)

Toz seker (1 ¢orba kasig)
Un (1/2 corba kasig)

Su (4 bardak, soguk)
Limon (2 adet)

ZeytinyaQi (6 ¢orba kasigr)

Ayvalarin ve kerevizlerin kararmamasi igin 4 bardak soguk su koydugunuz oval bir kabin igine yarim gorba
kasidl un koyun. Uzerine 1 adet limon suyu sikip, posalarini kabin icerisinde birakin. Kaptaki tim malzemeyi
karistirin.

1 adet kerevizin kabuklarini soyup, ortadan ikiye Lakesin ve kerevizleri hazirladiginiz suya koyun. 12 adet
ayvay!i ortadan ikiye kesip, kabuklarini hafif alacall bigimde soyun. Ayvalarin iglerini bir bicak yardimiyla keserek
¢ikarin ve kerevizlerin oldugu suya koyun. Kabugunu soydugunuz 1 adet patatesi ortadan ikiye kesin.
Patateslerin Gzerindeki ve kenarlarindaki fazlaliklari keserek, diizginlestirin ve patatesleri parmak bigiminde
dograyin ve suya koyun.

Ayni sekilde kerevizlerin de kenarlarini dizgunles-tirip, patateslerle ayni blyUkllkte dograyip suya koyun.
Kabugunu soydugunuz 1 adet havucu Ug parcaya kesip, bir bicakla kenarlarini diizginlegtirip parmak bigiminde
dograyin ve suya koyun. Kabugunu soydugunuz 1 adet sodani ikiye kesip, ortalarini ¢ikarin ve blyiikge parcalar
halinde dograyin ve bir tabaga aktarin.

Bir tencerenin altina ayvalari, gukur kisimlari yukari bakacak sekilde dizin. Ayvalarin ortalarina dogradiginiz
sebzeleri koyup, Uzerine dogradiginiz soganlari ilave edin. Sebzelerin tizerine 1 adet limonun suyunu sikip, 1
kahve kagi§i tuz ve 1 ¢orba kagidi toz seker serpin.

Onceden hazirladiginiz unlu ve limonlu suyu Uyemegin yarisina gelecek kadar tencereye dokin. Yemegin
Uzerine 6 corba kasigi zeytinyadi dokip tencerenin kapagdini kapatin. Yemegi ocada alip 30 dakika kadar
pismeye birakin. Bu slirenin sonunda pisen yemeginizin altini kapatip sogumasini bekleyin. Soguyan yemegi
servise hazir hale getirin.
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