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ZEYTINYAGLI AYVA

1 kg Ayva

2 adet orta boy kuru sogan

1/2 ¢ay barda@i dolmalik siyah Gzim
1 adet kesme seker

1 adet havug

Limon suyu

1 tutam tuz

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi

Ayvalari yikayip kabuklarini soyun. istediginiz sekilde dograyip limonlu suyun igine bekletin ki kararmasin.
Tencerede ¢ok ufak dogranmig sogan ve tavla zari gibi dogradiginiz havugu zeytinyaginla birlikte tahta kagikla 2
dk kisik ateste kavurun. LiImonlu suda beklettiginiz ayvalari ekleyin bir defa karistirin. Yikanmig stiztlmas
UzUmleri Gzerine serpistirin. 1 gay bardadi suyu da ilave edin Kesme seker ve tuzu ilave edip kisik ateste
ayvalar yumusayana kadar pisirin. llik veya soguk olarak ikram edin.
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