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ZEYTINYAGLI AYSEKADIN

1/2 kilo Aysekadin fasulye
1 cay bardagi zeytinyag
2 ufak boy sogan

1 orta boy domates

1 cay kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

Fasulyeler temizlenir. Sodanlarin kabuklar soyularak rendenin ince tarafindan gegirilir. Tencerenin igine bu
soganlar ve zeytinyag ilave edilip, orta derecedeki ateste renkleri hafif sararincaya kadar pigirilir. Kizarmig
soganlarin Uzerine temizlenen fastlyeler ve dilimlenmis domatesler konur. Uzerine 1 ¢ay kasigi tuz, bir cay
kasiJ! seker ve bir su bardadi su ilave edilir. Orta sicakliktaki bir ateste pisirilir. Soguk olarak servis yapilrr.
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