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ZEYTINYAGLI AYSEKADIN FASULYESI

750 gr aysekadin fasulye
1 sogan

1/2 su bardagi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i seker

1 blyUk boy domates

Fasulyelerin ug taraflarini kesiniz. Kigiklarini ayiklayip bol suda iyice yikayiniz. Suyunu bir kevgirle stizerek
tencereye dizenli bigimde yerlestiriniz. Zeytinyagini, tuzunu ve sekerini koyduktan sonra, soganini da ortadan
ikiye ayirip en Uste yerlestiriniz. Agir ateste 6nce 20 dakika pisiriniz; sonra, suyunu koyup bir buguk saat kadar
daha pisiriniz. Tencereyi atesten almadan 15-20 dakika kadar dnce, kabuklari soyulmus, ¢ekirdekleri ¢ikarilarak
halka halinde dogranmis domatesleri, fasulyelerin Ustline diziniz. Tencereyi atesten aldiktan sonra, sogumasini
bekleyiniz. Fasulyeleri bir servis tabagdina alip Gstine domatesten bir gll yaparak servis ediniz.
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