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ZEYTINYAGLI ARPACIK SOGANI

300 gr. arpacik sogani

1/2 su bardagi zeytinyagi

4 corba kasig elma sirkesi

6-7 adet defne yapragi

1/2 kahve kasigi kekik

1 kahve kasi§i safran

1 ¢corba kasigi domates salgasi
50 gr. kuru zim

Kuru Gzimleri suda 1slatiniz. Arpacik soganlarini ayiklayip temizleyiniz. Yikayip tek tek kurulayiniz. Bir
tencerenin icine yarim su bardagi zeytinyagdini ve dért gorba kasigi sirkeyi koyup, hafif ates Gzerinde arpacik
soganlarini kavurunuz. Kavururken kekik ve defne yapraklarini ekleyiniz. Bir iki dakika sonra soganlarin Gzerine
su ilave ediniz. Tuzunu biberini ekip bir tagim kaynatiniz. Sonra atesi kisip, tencerenin kapagini kapatarak gok
hafif ateste 15 dakika tikirdatarak pisiriniz. Bir kasenin i¢inde safrani suyla eritiniz. Igine suda eritilmis domates
salgasini katip karistininiz. Yaptiginiz bu karigimi arpacik soganlarinin izerine dékindz. Kuru Gzimleri sudan
¢ikarip stizdikten sonra, sodanlara ilave ediniz. 15 dakika daha pisirmeye devam ediniz. Tencereyi atesten
¢ekip sogumaya birakiniz. Buzdolabinda soguttuktan sonra defne yapraklariyla stsleyip ikram ediniz.
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