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ZEYTINYAGLI ALINAZIK

Ozgiir Sef

4 adet bostan patlicani

3 adet domates

1 adet blylk sogan

3 adet sivri biber

1 cay bardagi zeytinyag
1 dis sarimsak

Tuz , karabiber, pul biber

Patlicanlari direk olarak ocakta, yani ates Uzerinde kdzleyin. Soganlari julyen dograyin. Domatesleri kip kip

dograyin. Biberleri halka halka dilimleyin. Once sarimsagi, sonra soJanlari zeytinyaginda rengi dénene kadar
pisirin, daha sonra domates ve biberi ilave edin. Tuz, karabiber, pul biberle lezzetini verin. Patlicanlar ¢atalla
ezin. Domatesin Uzerine ezdiginiz patlicani ekleyin, dakika kavurun. Servis tabadina alip servise sunun.
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