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ZEYTINYAGINDA YOGURT PEYNIRI

1 kg koyun yogdurdu

1 cay kasigi tuz

2 tath kasig pul biber
2 dal biberiye

2-3 dal kekik

Yeteri kadar zeytinyagi

Yogurt ve tuzu karigtirip temiz bir tilbentin igine koyun. Kenarlarindan sikica baglayarak stuzilmesi igin tel bir
slizgece alin. Stizgeci daha buyuk bir kabin Gizerine koyarak buzdolabinda yaklasik 3 giin yogurdun bitiin suyu
bitene kadar stuzdiriin. Daha sonra ki¢Uk toplar seklinde yuvarlayin. Aralarina biberiye, kekik ve pul biber
serperek bir kavanoza kat kat dizin. En son Uzerini kapatacak kadar zeytinyagi ekleyip buzdolabina kaldirin.
Yaklasik 3 hafta kadar buzdolabinda beklettikten sonra servis yapabilirsiniz.
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