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ZEYTINLI YONCALAR

Malzemeler:

150 gram margarin

1 kahve fincani kasar rendesi
2 adet yumurta

2 yemek kasi§i su

1 kahve kagsigi kabartma tozu
1 kahve kagiJi tuz

1 kase dilimlenmis yesil zeytin
Aldig1 kadar un

Kirmizi pul biber

Hazirlanisi:

Yumurtalarin sarisinin birini ayirin. Oda i1sisinda yumugsamis margarine, yumurtalari, tuz, su, kasar peyniri
rendesini katip ve kabartma tozunu iyice karistirin. Yavas yavas un ilave ederek hamuru yogurun (Fazla
yogurmayin hamur bozulabilir). Merdane ile 1 santim kalinhiginda agin. Yonca seklindeki kalipla kesin.
Yaglanmis tepsiye dizin. Uzerlerine yumurta sarisi sirin. Kirmizi pul biber serpip ortasina dilim yesil zeytin
koyun. 180 derecede dnceden isitilmig firinda pembelesinceye kadar pigirin.
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