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ZEYTINLI VE SALAMLI PiZZA

Hamuru:

350 grun

25 gr yas maya

1 su bardag Ilik su veya siit
1/2 cay kasig tozseker

1 cay kagigi tuz

Uzeri:

150 gr salam

150 gr siyah zeytin

300 gr kasar peyniri rendesi
Karabiber

Zeytinyad!

Tozsekeri ve mayayi Ilik su ile ezip, 15 dakika bekletelim. Yeterince tuzu ve unun yarisini yavas yavas ilave
edip, iyice karistiralim. Geri kalan unu da yavas yavas katlp yogurmaya baslayalim. Yogurdugumuz
malzemelerin kaba ve ele yapismasi bitince, hamuru yogurma kabindan alip, i¢ini siviyag ile yagladigimiz bir
kaba koyalim. Uzerine nemli bir bez drtiip, hamur 2 misli kabarincaya kadar mayalanmasini bekleyelim.
Mayalanan bu hamuru, kaptan alip kabarikhid séniinceye kadar 1-2 dakika daha yoduralim ve hamuru 4 esit
parcaya bolelim. Elde ettigimiz bu hamur 25-26 cm. ¢apinda 4 adet pizza tepsisi i¢indir. Pizza tepsilerini
yaglayip, hamurlari tepsilerin kenarlarina yapisacak sekilde yayalim.

Zeytinleri ikiye bolip, ¢ekirdeklerini ¢ikartalim. Dana jambonlari da serge parmagi gibi kesip, hazirlayalim.
Onceden hazirladiyimiz pizza hamurunu, yagladigimiz tavaya sikica yayip, lzerine bolca kasar peyniri rendesi
serpelim.

Onun Uzerine de salamlari ve siyah zeytinleri yerlestirip, bolca zeytinyadi dokelim.

Biraz karabiber serpip, dnceden isittigimiz firnda pisirerek, sicak sicak servis yapalim.
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