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ZEYTINLI VE PAZILI TART

https://www.elele.com.tr

2 yemek kasigi yogurt

1 yumurta

2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

125 gr margarin

Tuz

Igi igin:

1 sogan

500 gr ayiklanmig pazi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

250 gr rendelenmis beyaz peynir
250 gr ¢ekirdeksiz zeytin

Tuz

Kirmizi pul biber

Tuz

Uzeri icin:

1 cay bardagi sit

1 yumurta

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri

Yodurt, yumurta, un, kabartma tozu, margarin ve tuzu bir kapta iyice karistirin. PGtirsiz kivaml bir hamur
yogurup 5 dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru yaglanmig tart kalibina yayin ve tzerine ¢atalla delikler agin.
Soganin kabugunu soyup kip seklinde dograyin. Pazilar kiigik parcalar seklinde dograyin. Zeytinyagini tavada
Isitip sodan ve paziyi kavurun. Beyaz peyniri ekleyip harmanlayin. Kirmizi pul biber ve tuzla tatlandirin. Halka
dogranmis zeytini ekleyip harci tart hamurunun Gzerine yayin. Sit, yumurta ve rendelenmis kasar peynirini bir
kapta karistirip harcin tzerine yayin. dnceden isitilmis 180 derece firinda 30-35 dakika pisirin. Sicak veya ilik
servis yapin.
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