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ZEYTINLI VE MANTARLI TAVUK BUTLARI

Eyip Seving

4 adet tavuk budu (kemiksiz)
1 kase taze kultdr mantari

1 yemek kasigi aycicegdi yagdi
1 su bardag@i tavuk suyu

1 adet kirmizi dolmalik biber
2 adet kuru sogan

4 adet domates

5-6 dal taze feslegen

2 kase siyah zeytin dilimli

2 kase yesil zeytin dilimli

Kuru sogani kiip seklinde dograyin. Domatesleri soyup ¢ekirdeklerini ¢ikartin ve kirmizibiberlerle jllyen
dograyin. Mantarlar yikayip kuruladiktan sonra ikiye bélin. Tavaya aycicedi yagi koyup kizdirdiktan sonra ilk
Once kuru sogani, arkasindan sirayla mantar, kiip seklinde dogranmis pili¢ butlari, domates, zeytin, feslegen,
tuz ve karabiberi ekleyin. Hafifce kavurduktan sonra tavuk suyu ile karistirin ve suyunu ¢ekinceye kadar pisirin.
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