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ZEYTINLI VE LIMONLU SPAGETTI

Malzeme

- Yarim paket Spagetti makarna

- 1 yemek kasigi. Zeytinyag

- 1 tath kasig. Tuz

- 2 yemek kasigl Sana Ekmekustu
- Harci:

- 4 adet taze sogan

- 2 yemek kasig Sana Ekmekustu
- 2 yemek kasigi dolmalik fistik

- 3 dis sarimsak

- 10 adet dolamlik yesil zeytin

- 1 adet limonun suyu

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber

- Tuz ve karabiber

- Uzeri Igin:

- Yarim su bardagi rendelenmis eski kasar

Hazirlanisi

Derin bir tencerede kaynayan bol suya, zeytinyagini, tuzu, spagettiyi koyup, 8 dakika haglayiniz.

Slzgeg yardimi ile slizdiguniz (soguk sudan gecirmeyiniz.) makarnay ayni tencereye alip, 2yemek kasig
Sana ekmek UstU ile yaglayiniz.

Taze soganlari ayiklayip, kiyiniz. Limonun suyunu sikiniz.

Sarmsaklari ayikladiktan sonra sikacak ile sikiniz.

Dolamlik Yesil zeytinleri dilimleyiniz. Normal yesil zeytin kullanir iseniz, ¢ekirdeklerini ¢ikarip, dograyiniz.
Yayvan bir tencerede Sana ekmek UstinU iyice kizdirip, icine dolmalik fistiklari ilave edip, fistiklar
pembelesinceye kadar kavurunuz.

Fistiklar renk alinca igine, sikilmis sarimsaklari, kiyilmig taze soganlari, dogranmis yesil zeytinleri, kirmizi pul
biberi, tuz ve karabiberi ve limon suyunu ilave edip, bir tagim kavurunuz.

Hazirladiginiz sosu sicak yaglanmis makarnaya karistirip, Uzerine rendelenmis eski kasar serpip sicak olarak
servis ediniz.
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