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ZEYTINLI VE KURU DOMATESLI KEK

h JIWww., h.com.tr

Yarimsar su bardagi kiyilimig siyah zeytin ve kiyllmig yesil zeytin
6 adet kurutulmus domates

2 adet yumurta

Yarim paket (125 gram) eritilmig tereyagi

1,5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

6 dal kiyilmis maydanoz

Yarim su barda@ kiip dogramis beyaz peynir

Tuz

Pul biber

Zeytinlerin fazla tuzunu almak igin ik suda 5 dakika bekletip stiziin. Ayni islemi 1-2 kez daha tekrarlayin ve
kenara alin. Kurutulmug domatesleri ilik suda 15 dakika beklettikten sonra kiip dograyin. Yumurtalari genig bir
kaba alip ¢irpin. Uzerine tereyag ekleyip birlikte ¢cirpmaya devam edin. Tuz ve pul biber katin. Un ve kabartma
tozunu eleyip karigima ilave edin. Zeytinleri, peyniri, kurutulmus domatesi ve maydanozu ekleyip bir kagikla
karistirin. Hamuru yaglanmis ve unlanmis bir kek kalibina dékin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 30-35
dakika pisirip servis yapin.
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