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Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZEYTINLI VE KAPARILI EKMEK

1 yemek kasig tozseker

1 yemek kasigi tozmaya

1 su bardagi ilik su

3.5 su bardagi un

3 yemek kagigi zeytinyagi
I¢c malzeme igin:

2 yemek kagsigi zeytinyag
2 adet domates

12 adet feslegen yaprag!
20 adet ¢ekirdeksiz zeytin
2 tatl kagig kapari

1 cay kasigi tuz karabiber
200 gr rendelenmis parmesan peyniri

Seker, maya ve Ilik suyu bir kapta karistirin. Karisimi oda i1sisinda 15 dakika bekletin. Unu 1 gay kasigi tuzla bir
kaba eleyin. Mayall karigim ve zeytinyagini ekleyip yogurun. Bir kaba alip 1 saat bekletin. Tekrar yogurun.
Merdane ile incelterek kalin bir yufka seklinde agin. Uzerine zeytinyagi striin. Hamurun yarisinin Gzerine tim
kenarlarindan 1 cm kadar bosluk kalacak sekilde mozzarella peyniri serpin. Domatesleri dilimleyip
peyniriruizerine dizin. Feslegen yapraklarinin yarisini ilave edin. Tuz ve karabiberle tatlandirin. Zeytin ve
kaparilerin yarisini ekleyin. Hamurun bog kismini harcin tzerine kapatin. Hamurun Gzerine biraz zeytinyagi
sUrlin. Yaglanmig ve un serpilmis tepsiye yerlestirin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda 20-25 dakika
pisirin. Sicak veya Ilik servis yapin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 13.06.2023

© lezzetler.com tarif no:69839 « adi:Zeytinli ve Kaparili Ekmek « génderen:bakiye « indirme tarihi:04.04.2025 - 01:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinli-ve-kaparili-ekmek-vt52508
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/zeytinli-ve-kaparili-ekmek-69839.jpg
http://www.tcpdf.org

