B

—

‘X _if
i

L=/ BN

é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ZEYTINLI VE DEREOTLU EKMEKLER (5 KISILIK

Malzemeler

Bir Buguk Su Bardagi llik Sut

Bir Buguk Corba Kasigi Toz Seker
Kibrit Kutusu BuyUkliginde Yas Maya
1 Adet Yumurta

1 Su Barda@ Sivi Yag

Yarim Demet Dereotu
Alabildigince un

Tuz

Icine:

Zeytin Ezmesi

Uzerine:

1 Adet Yumurtanin Sarisi

Yemegin Tarifi

1- llik st ve sekeri bir kapta karistirin. Mayayi ilave edin. Yaklasik 10 dakika bekletin. Uzerine 1 adet yumurtay!
ilave edin ve karistirin. Sonra 1 su bardagi sivi yag, ince kiyilmig yarim demet dereotunu, alabildidi kadar un ve
tuzu ekleyin. 2- Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edene dek yodurun. Uzerine nemli bir bez 6rterek,
yaklaglk bir saat mayalanmasini bekleyin. 3- Hamurdan ceviz iriliginde parcalar koparin. Elinizde yuvarlayip,
acin. Ortasina 1 cay kagig zeytin ezmesi koyun. Agzini blizerek, kapatin. Ters gevirin ve yaglanmis tepsiye
dizin. 4- Uzerine bir firga yardimiyla yumurtanin sarisini siiriin. Onceden isitilrnis 180 dereceli firinda pisirin
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