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ZEYTINLI VE CEVIZLI POGACA

Belkis Dizguner

250 Gr. Margarin

1 Su Barda@ Siyah Zeytin ( ¢ekirdegi ¢cikariimig)
1 Su Barda@ Ceviz ( dovilmus)

1 Tath Kagi§i Sirke

1 Tath Kasig Tuz

1 Paket Kabartma Tozu

5 Su Bardagi Un

1 Adet Yumurta Sarisi (Uzeri igin)

Margarini eritelim ve ilinmasini bekleyelim, sonra yogurma kabina alalim. igine kabartma tozunu, tuzu, sirkeyi,
ayiklanmig zeytini ve cevizi koyalim. Unu katip yoguralim. Ceviz blyUkliglnde parcalar koparip yuvarlayalim ve
yagl kagit serilmis firin tepsisine dizelim. Uzerlerine ¢irpilmig yumurta sarisi stiriip énceden isitilimis firinda
pigirelim.
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