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ZEYTINLI VE BIBER SOSLU EKMEK

250 gr tam bugday unu

Yarim paket Pakmaya Eksi Mayali Esmer Ekmek Harci
2 yemek kagi zeytinyagi

1 adet yumurta

200 ml ik su

50 gr dogranmig zeytin

1 tatl kasidi hazir biber sos (ajvar)

Unlari, Pakmaya Eksi Mayali Esmer Ekmek Harci[ZIni ve tuzu hamur yogurma kabinda karigtirin.

Ik suyu ve zeytinyagini ekleyin. PUrizsuz bir hamur elde edinceye kadar yaklagik 10 dakika yogurun. Hamurun
Uzerini bir bezle 6rtiin, oda 1sisinda 30 dakika bekletin.

Dinlendirdiginiz hamuru tekrar yodurun. Dilimlenmig veya dogranmig zeytin ile hazir biber sos ekleyip biraz daha
yogurun. )

Hamuru un serpilmis tezgahin tGzerinde yuvarlak ekmek seklinde formunu tamamlayin. Uzerini 6rtlp 30 dakika
daha dinlendirin.

Onceden i1sitilmis 200 dereceye ayarli firnda 10 dakika pisirin. Firinin isisini 180 dereceye indirin, 20 dakika
daha pisirdikten sonra firindan alin.
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