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ZEYTINLI TURTA

ikbal Glrpinar

2 su bardagi un

8 corba kasiJi zeytinyagi

150 gram margarin

1 cay bardag! yogurt

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu
Uzerine serpmek igin haghag
IC HARCI IGIN:

2 blyUk kuru sogan

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi

500 gram dogranmis i1spanak
3 dis kiyllmig sarimsak

2 corba kasigi cam fistigi

1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 yumurta

2 kaslk krema

1 su barda@i ¢ekirdekleri gikartiimig siyah zeytin

Hamur malzememizi iyice yogurup dinlendirelim. 2 esit parcaya ayirip, bir alt ve bir de Gst hamur agalim.
Soganlarimizi dograyalim ve 2 kasik zeytinyagimizda kavuralim. Ince dogranmis ispanaklarimizi, kekigimizi,
sarimsagimizi, fistigimizi ve baharatlarimizi ekleyip kavuralim ve suyunu ¢cekene kadar pigirelim. Yumurtalarimizi
kremamiz ile ¢irpalim ve ispanagimiza ekleyelim.

Hamurumuzun bir katini turta kalibimiza yayalim ve karisimimizi Gzerine dékelim.

Zeytinlerimizi tizerine serpigtirelim. Diger hamurumuz ile harcimizin Gzerine kapatalim. Gatal yardimi ile
kenarlarini birlestirelim. Uzerine haghas tohumlarimizi serpistirip 180 derecede 40 dakika pisirelim.

Not: Daha parlak gbézikmesini isterseniz pismeden dnce Uzerine bir yumurta sarisi sirebilirsiniz.
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