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ZEYTINLI TORTELLINI

Eyip Seving

5 su bardagi un

2 adet yumurta

2/3 su bardagi su

1 cay bardagi siyah zeytin
1 cay bardag yesil zeytin
1 adet sogan

2 yemek kasigi zeytinyagi
Tuz

Un genis bir kaba elenir, yarim su bardadi un ayrilir, kalan una tuz eklenir ve ortasi agilarak yumurtalar kirilir. 2/3
su bardadi su azar azar eklenerek kati bir hamur hazirlanir, yogrulur ve bir stre dinlendirilir. Zeytinlerin
cekirdekleri gikarilir ve ince ince kiyilir. Sodan kiiglk kicik dogranir. Tavaya zeytinyadi konur ve soganlar
tavada kavrulur. Igerisine zeytinler eklenir karigtirilir, tuz ve limon kabugu rendesi ile tatlandirilir. Hamur dort
parcaya ayrilir ve ince yufkalar acilir. Iki yufkaya 3 er santimetre araliklarda hargtan konur ve (zerine diger
yufkalar kapatilarak yuvarlaklar halinde kesilir. Hazirlanan tortellini tuzlu suda haglanir. Servis tabagdina alinir ve
dilenirse Uzerine kremali zeytin sos yapilarak dokdlur ve servis edilir.
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