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ZEYTINLI TOP POGACA

Yarim paket yumusamig margarin

Yarim ¢ay bardagi siviyag

Yarim su barda@ yogurt

1,5 paket kabartma tozu

1 tath kasidi tuz

1 yumurtanin aki (sarisi digina surtlecek)
Alabildigi kadar un

1 kase beyaz peynir

yarim kase dilimlenmig sari zeytin

Hamur malzemesi ile hamur kulak memesi kivaminda kazirlanir. Kabartma tozu koyduktan sonra hamur fazla
yogrulmaz. Ezilmis beyaz peynir ve dogranmis zeytin en son katilarak ¢ok az daha yogrulur.

Hamurdan ceviz biytkligiinde toplar yapilip firn tepsisine dizilir. Uzerine yumurta sarisi siirdiliir.

200 derece dnceden isitiimig firna verilir. Kizarincaya kadar pisirilir. (Turboda 15 dakika strd)

Not: Arzu edilirse Uzerine susam da serpilebilir.
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