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ZEYTINLI TOP KEK

Malzeme

- 75 g Sana zeytinyadh margarin
-300gun

- 1 su bardag stt

- 8 adet siyah zeytin

- 2 adet taze sogan yesil sapi
- 2 demet dereotu

- 2 su bardagi rende kagar

- 1 paket kabartma tozu

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- 1 tath kagigi tuz

- Uzeri Igin:

- yumurta sarisi

Hazirlanisi

1. Derin ké&seye unu ve kabartma eleyip, icine dnceden oda sicakliginda bekletip kip kip dograndidiniz Sana
zeytinyadl margarini koyun. Harci kivamina gelene kadar, parmak uclari ile ovalayarak karistirin.

2. Daha sonra harcin icine sitd, ¢ekirdeklerini ¢ikarip dogradiginiz zeytinleri, kiylmis dereotunu ve taze sogan
yesil saplarini, rende kasarin yarisini, kabartma tozunu, kirmizi pul biberi ve tuzu koyup hamur kivamina gelene
kadar yogurmaya devam edin.

3. Hamuru 1 parmak kalinliginda unladiginiz merdane ile agip, ortasi bos halka kalipla ile kesin. (hamuru
kesmek igin bardak kullanmayin. Kekin daha yumusak olmasini isterseniz hamuru 2 parmak kalinliginda
acabilirsiniz.) Hazir hale gelen top kekleri yaglanmis tepsiye dizip Gzerlerine bir firga yardimiyla yumurta sarisi
sarin.

4. Zeytinli top kekleri dnceden 200 derece de isitilmig firinda 10-12 dakika pisirip sicak olarak servis edin.
(Pisirme slresini fazla tutarsaniz top kekler cok kuruyup sertlesebilirler.)
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