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ZEYTİNLİ TOP KEK

50 gram margarin,
1 adet yumurta,
1 kahve fincanı yoğurt,
yarım paket kabartma tozu,
alabildiğince un,
1 kase küçük doğranmış sosis,
1 kase ince doğranmış yeşil zeytin.

Yumuşatılmış margarini, 1 adet yumurtayı, 1 kahve fincanı dolusu yoğurdu ve yarım paket kabartma tozunu
hamur yoğuracağınız kaba alın. Bu malzemenin alacağı kadar unu ekleyin. (Hamurun koyu ve akıcı olması
gerekir.) Sosis ve zeytinleri ilave edin. Hazırladığınız bu hamuru küçük kek kalıplarına boşaltın. Önceden ısıtılmış
185 dereceli fırında keklerin içi pişene kadar bekletin. Fırından çıkardıktan sonra soğutup, servis yapın.
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