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ZEYTINLI TAVUK

2 kg'lik 1 tavuk (8 parcaya bolinmus)

1/4 su bardagi zeytinyagi

2 orta boy sogan (ince dogranmis)

2 dis sarimsak (dévilmus)

1 blyUk kirmizi dolmalik biber (¢cekirdekleri temizlenip, dogranmig)
400 gr enginar gébegi (konserve)

2 su bardag tavuk suyu

1 cay kasigi karabiber

1 kahve kagsidi pul kirmizibiber

1 cay kasigi safran (1 ¢orba kasiJi suyla karistiriimig) (istenirse)
16 biberli zeytin (her biri 2'ye bdlinmUsg)

2 ¢orba kasigi unlu tereyagi

Once, firmmizi orta sicakhiga (180°C) getirip, Isitiniz.

BuyUk ve derin bir tavada, zeytinyadi orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca tavuk pargalarini koyup, arasira masayla
cevirerek 7-8 dakika, her yanlari iyice kahverengilesene kadar pisiriniz. Tavuk parcalarini masayla, atese
dayanikl bir cam kaba ¢ikarip, bir kenara birakiniz.

Sogan, sarimsak ve kirmizi dolmalik biberi tavaya koyup, arasira karistirarak 5-6 dakika, soganlar pembelesene
kadar pisiriniz. Enginar gbbeklerini ekleyip, 2 dakika daha pisiriniz. Tavuk suyunu katip, tuz, karabiber, pul
kirmizibiber ve sulu safrani (istenirse) ekleyiniz. Sosu arasira karistirarak kaynatiniz. Kaynayinca tavayi atesten
alip, sosu cam kaptaki tavuk parcalarinin Gstline dékiniz. Kabi firina strtip 45-50 dakika, tavuklar yumusayana
kadar pisiriniz. Kabi firindan alip tavuklar masayla, isitiimis bir servis tabagina ¢ikararak sicak kalmalarini
saglayiniz.

Zeytinleri cam kaba koyup, orta atese oturtunuz. Kaptaki sosu arasira karistirarak kaynatiniz. Unlu tereyagi azar
azar ekleyip, sosa iyice karigsana kadar surekli karistiriniz. Sosu surekli karistirarak 2 dakika daha,
koyulasincaya kadar pisiriniz.

Kabi atesten alip, sosu servis tabagdindaki tavuk pargalarinin Gstiine ddkerek, servis ediniz.

Not: Zeytinli tavudu yaninda patates plresi ve tereyagda sote edilmis ¢ali fasulyesiyle servis edebilirsiniz.
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