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ZEYTINLI TAVUK

Begiim Serap Akdemir

6 adet pilic baget

1 adet iri kuru sodan
300 gr. mantar

4 adet domates

1 su bardag siyah zeytin
2 dis sarimsak

1 tutam maydanoz

Tuz

Karabiber

Pulbiber

2 yemek kasigi tereyag (silme)
1 adet tavuk gégsi

Tereyagini derince bir tavaya alip 1sitalim. Bagetleri ve gd3si ekleyip orta ateste her tarafini esit sekilde
pisirelim. Sodani iri yemeklik dograyip tavuklara ilave edelim. Soganlar sararinca iri dogradigimiz mantarlari
ekleyip alt Ust edelim. Domatesleri soyup kip kip dograyalim, sarimsaklari kiyalim ve yemege ekleyelim. Tuz,
karabiber ve istersek pul biberle lezzetlendirelim. Yemegi kisik ateste 20-25 dakika pisirelim. Atesten alinca
siyah zeytinleri ve kiyllmig maydanozu ekleyip servis yapalim.
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