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ZEYTINLI TAVUK

6 adet Keskinoglu pili¢ fileto

1 cay bardagi Ravika zeytinyag!
1 demet maydanoz

1 su bardag biberli yesil zeytin
Tuz,

Karabiber,

Krimizi biber

Pili¢ filetolari keskin bir bicak yardimiyla serit bigciminde dograyin. Maydanozlari da ince ince kiyin. Bir tencereye
Ravika zeytinyagini koyun. Tavuk etlerini ardindan da maydanozu ekleyip, karistirarak kavurun. Biberi ve yesil
zeytinleri halka halka dogradiktan sonra pismekte olan tavuklarin Gzerine ekleyin. Kisik ateste 10 dakika
pisirin.Tuz, karabiber ve kirmizibiber de ekledikten sonra sicak olarak sevis edin.
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