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ZEYTINLI TAVUK INCIK

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
2 Cay Bardag sicak su

1 Kase yogurt

1 Tath Kagigi kekik

6 Adet yesil zeytin

1 Cay Kasigi pulbiber

10 Adet arpacik sogan

1 Gorba Kagig kapari

8 Adet TAVUK INCIK

2 Corba Kagidi zeytinyagi
1 Yeterince tuz

8 Dis sarimsak

6 Adet siyah zeytin

1 GCay Kasigi nane

1 Cay Kasigi biberiye

1 Yeterince karabiber

Marinati hazirlamak igin, sarimsaklari ezin. Derin bir kapta yogurt, zeytinyadi, sarimsak, kekik, nane, pul biber
ve biberiyeyi karistirin. Tavuk incikleri ekleyip 1 saat marine edin. Arpacik soganlari soyun. Margarini tencerede
eritip sodanlari kavurun. Tavuk inciklleri marinatin iginden slizerek alip kavrulmakta olan arpacik soganlara
ekleyin. Etlerin rengi dedismeye baglayinca kapari ve zeytin yadini ekleyin. Tuz ve karabiber ilave edip karistirin.
Sicak suyu ekleyip tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste etler yumusayincaya kadar pisirin. Sicak olarak
servis edin.
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