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ZEYTINLI TAVUK GOGUS

6 yemek kasigi zeytinyagi

1 dis sarimsak (hafif¢ce déviimis)

1 adet kurutulmus kirmizibiber (hafifce dévilmas)

500 g 5 mm[lik dilimler halinde kesilmis AYTAGC Tabakli Pili¢ Serit Fleto

Tuz ve ¢ekilmis tane karabiber

4 adet domates (kabuklari soyulmus c¢ekirdekleri ¢ikariimig ve ince seritler halinde dogranmis)
24 adet siyah zeytin

6-8 adet kopariimis taze feslegen yapragi

1 4 yemek kasiJi zeytinyadini blyUk bir tavada kizdirin, sarimsag@i ve kirmizibiberi ekleyin, sarimsak altin sarisi
rengini alana kadar kisik ateste kavurun.

2 Ocag orta atese getirin ve koydugunuz AYTAGC Tabakli Pilic Serit Fleto dilimlerinin her iki ylizlini de pisirin.
3 Tuz ve karabiber ile lezzetlendirin.

4 AYTAG Tabakl Pilig Serit Fleto dilimleri 2 dakikada pisecektir. Pisen AYTAC Tabakli Pili¢ Serit Fletolari
Isitilmig bir tabaga aktarin.

5 Sarimsak ve kirmizibiberi atip, domates seritlerini ve zeytinleri tavaya ekleyin. Biraz su ilave edin.

6 Orta ateste tavanin dibindeki et kalintilarini kaziyarak 3-4 dakika pisirin.

7 Etleri yeniden tavaya koyup feslegen yapraklarini serpin, 30 saniye kadar isitip servis yapin.
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