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ZEYTINLI SUFLE

1 kabak

1 patates

3 yumurta

Yarim demet dereotu

Yarim demet maydanoz

4 sap taze sogan

3 ¢orba kasiJi galeta unu

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

4 corba kasigi ¢ekirdeksiz siyah zeytin
150 gram kasar peyniri

Patatesi ve kabagi rendeleyip suyunu iyice sikin. Uzerine rendelenmis kagar peyniri, tereyagi, girpiimis
yumurtalari, tuz ve karabiber ekleyip karistirin. Maydanoz, dereotu ve taze sodani da ¢ok ince kiyip ilave edin.
Zeytinleri de kiyip, Uzerine zeytinyad gezdirerek kiguk firin kaliplarina paylastinin. Firina vermeden énce Uzerine
galeta unu serpin, énceden isitilmig firinda 25 dakika kadar pisirin. Firindan alip sogumadan servis yapin.
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