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ZEYTINLi SOMUN EKMEGI

25 gr yas maya

1 cay kasigi seker

1 su bardag sicak su (kaynar degil)

1.5 su bardagi un

1.5 su bardagi kepek unu

2 cay kasigi tuz

1 corba kasigr margarin

1/2 su bardagi ¢ekirdeksiz siyah zeytin
Uzerine:

Susam (ya da ¢érekotu, aygicek gekirdegi ici)

1. Mayayi sekerli sicak suda eritin.

2. Diger tarafta beyaz unu, kepek ununu ve tuzu bir kaba aktarin.

3. Yumusamig yagini ekleyin. Ekmek kirintisi gibi bir gériinim alana dek kisa bir sdre karigtirin.

4. Sekerli suda erittiginiz mayayi, unlu karisima ekleyin. Biraz yogurun. Siyah zeytini ilave edin. Zeytinler hamura
esit bir sekilde dagilana kadar tekrar yogurun.

5. Hamuru ilik bir ortamda iki kati kabarana kadar bekletin. Hamurun tlimiine yuvarlak bir form verin. Hafifge
yaglanmis tepsiye aktarin. Uzerine susam, ¢orekotu ve aygicek cekirdegi ici serpin.

6. 180°C derece 6nceden isitilmis firnda 40 [?7] 50 dakika pisirin. Servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:102368 « adi:Zeytinli Somun Ekmegi « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:18.04.2025 - 14:25


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinli-somun-ekmegi-vt74637
https://img.lezzetler.com/yuklenen/zeytinli-somun-ekmegi-102368.jpg
http://www.tcpdf.org

