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ZEYTINLI SOGANLI PILAV

2 su bardagi piring

1 bas kuru sogan

1 su bardagi ¢cekirdeksiz siyah zeytin
5 adet taze sogan yapragi

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi ayiklanmig sam fistigi
Tuz

Karabiber

Kuru nane

Kuru sogani zar gibi dograyin. Tereyagini kizdirip soganlari kavurun. Pirinci sogana ekleyip kavurmaya devam
edin. Fistiklari da atip iki (i¢ dakika daha kavurun. Uzerini kapatacak kadar su ilave edin.Tuzunu ekleyin.
Tencerenin kapagini kapatip piringler suyunu ¢ekinceye kadar, pisirin. Demlenmeye birakin.Taze sogan
yapraklarini ince dograyin. Zeytinlerle harmanlayin. Pilavin igerisine ekleyip karistirin. Karabiber ekleyin. Servise
sunun.
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