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ZEYTINLI VE SOGANLI EKMEK

https://www.elele.com.tr

2 kirmizi sogan

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 su bardag ilik su

1 su bardagi ¢cekirdegi cikariimig ve dilimlenmis siyah zeytin
7 su bardagi un

1.5 cay kasigi tuz

4 cay kasigi instant maya

2 tath kasigi acuka

3 yemek kasigi kiyllmig maydanoz ve kignig

Zeytinyagini tavaya alin. Kabugu soyulmus ve kiyilmis kirmizi soganlari ekleyip birka¢ dakika kavurun. Un, tuz,
maya, maydanoz, kisnis, zeytin, acuka ve kavrulmus sodani blyuk bir kasede karigtirin. 2 su bardagdi ik su
ekleyip 10 dakika yogurun. Hamurun tzerini nemli bir bezle érterek iki kati blyUkliginde kabarana kadar
dinlendirin. Hamuru iki esit parcaya ayirin ve yuvarlayin. Yagh kagit konulmus firin tepsisine yerlegtirin. Tekrar iki
kati kabarmasi igin Uzerini érterek tekrar dinlendirin. Onceden isitiimis 200 derece firinda 45 dakika pisirin.
Soguduktan sonra dilimleyip servis yapin.
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