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ZEYTINLI SOGANLI EKMEK

5 su bardagi un

1 adet yas maya

1 su bardag@ ilik sit

1 su bardag sicak su

1 corba kasigi tozseker

1 cay bardagi zeytinyag
2 adet sogan

15 adet zeytin

Yarim tatl kasidi pulbiber
5-6 adet kurutulmus domates
6 dal dereotu

2 dal maydanoz

1 corba kasigi tuz

Unu genis bir kaba alin. Ayri bir yerde mayayi sitln yarisi ile agip, una ilave edin. Kalan sit ve sicak suyu
ekleyip karnistinin. Tozseker, yarnim ¢ay bardagi zeytinyadi ve tuz ilave edip karigtirin. Iki saat dinlendirip, sekiz
veya dokuz bezeye ayirin. Ayri bir yerde kiip dogranmis sogani yarim gay bardagi zeytinyaginda karamelize
olana dek karigtirin. Ocaktan almaya yakin pulbiber ekleyin. Ocaktan alip, dogranmig kuru domates, dilimlenmis
zeytin, kiyllmig dereotu, maydanoz ve tuz ekleyip karigtirin. Bezelerin iglerine bu hargtan pay edip, yaglanip
unlanmis kiiclk boy kek kaliplarina yerlestirin. Uzerlerine siviyag sirip, 6nceden isitilmis 180 derece firinda
kizarana dek pisirin. llik olarak servis yapin.
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