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ZEYTINLI SIMIT

https://www.elele.com.tr

1 yas maya

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi toz seker
4.5 su bardagi un

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay bardagi sit

1 tath kasidi tuz

2 yemek kagigi sirke
Uzeri igin:

4 yemek kasig| pekmez
Yarim ¢ay bardagi su
Susam

Igi igin:

Dilimlenmis zeytin

Mayayi ilik suyla ezin. Toz sekeri ilave edip 10 dakika bekletin. Unu derin bir kaba alip ortasini havuz gibi acin.
Kalan bitin malzemeyi ekleyip yogurun. tGzerini nemli bir bezle 6rtip 30 dakika dinlendirin. Dinlenen hamuru
portakal blyUkliginde bezelere ayirip unlanmig tezgah Gzerinde 1 cm kaliniginda agin. A¢tiginiz hamurlarin
ortasina iki yemek kasigi kadar dilimlenmis zeytin koyun. Hamuru dikdértgen olacak sekilde kenarlarindan
katlayin. Pekmezi su ile karistirin. Simidi 6nce pekmezli suya sonra susama bulayip yagh kagit serili firin
tepsisine dizin. Mayalanmasi i¢in 15 dakika daha bekletip énceden isitiimis 180 derece firinda kizarincaya
kadar pisirin. ik servis yapin.
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