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ZEYTINLI SEBZELI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi ilik su
1 su bardagi siviyag
1 su barda@ Misir unu
2 su bardagi un
Yarim sap pirasa

1 adet patates

8-10 adet zeytin

1 dilim beyaz peynir
1 kabartma tozu

1 tutam tuz

Pirasayi ve patatesleri ince ince dograyalim. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikaralim. Peyniri kiip kiip dograyalim
hepsini bir kenarda bekletelim. Simdi derin bir kabin igine yumurtalar kiralim. Mikserle ¢irpalim, sivi yag ve ilik
su ekleyelim. Tekrar ¢irpalim, misir unu ve diger unumuzu da ekleyelim. Girpmaya devam edelim, bir paket
kabartma tozu ekleyelim ve sebzelerimizi ekleyelim. Bir tutam tuz serpelim, tekrar karigtiralim. Hamurumuzu
yaglanmig dikddrtgen bir borcam tepsimizin i¢ine alalim ve énceden isitilmis 200 derecelik firinda pisirelim.
Finndan ¢ikarip soguttuktan sonra dilimleyerek servis yapalim.
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