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ZEYTINLI SARMA

2 su bardagi un

1 tath kasigi seker

1 paket kabarma tozu
1 tath kasigi karbonat
Yarim limon suyu

100 gram tereyagi

1 corba kasigi yodurt

1 yumurta

Uzeri icin:

100 gram zeytin ezmesi

Yogdurma kabinin iginde unu, sekeri, yumurtayi, yogurdu, kabartma tozunu ve yag iyice yogurup guiizel bir hamur
elde edin. Son olarak Uzerine karbonatla limonu kdpurtlp ekleyin hemen karistinnn. Hamuru agin ve Gizerine bir
kat zeytin ezmesi siriin. Katlayip dilimlere kesin ve firin tepsisine dizin. 200 derecedeki firinda 20 dakika pisirin.
Finndan alip sicakken Uzerine rendelenmis kasar peyniri serilebilir.
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