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ZEYTINLI SARIMSAKLI TAVUK

Posta Gazetesi

4 corba kasig! zeytinyad!

6 adet pilic baget

2 adet kuru sogan

2 adet kereviz sapi

6 dis sarimsak

5 ¢orba kasiJi zeytinyadi (sos i¢in)
1 su barda@ dogranmis mantar

2 adet domates

2 corba kasigi sirke

1 ¢corba kasigi biberiye

1 adet defne yapragi

1 su bardagi su

1 cay bardagdi kiylmis maydanoz
7 su bardagi ¢ekirdeksiz siyah zeytin
Tuz

Karabiber

1 tath kasidi pul biber

1 tath kasidr kimyon

1 cay bardagi dogranmis tursu

Baharatlar, ezilmis sarimsak, maydanoz, sirke ve tavuk bagetleri, 5 ¢corba zeytinyadi ile iyice ovun ve bir gece
buzdolabinda bekletin. 4 ¢orba kasidi zeytinyadinda kiip dogranmis sodanlari kavurun. Dogranmis domatesleri
ekleyin ve domatesler suyunu ¢cekene kadar soteleyin. Mantarlari ilave edin. Mantarlar suyunu birakip ¢ekene
kadar kavurun. Sosu ile beraber tavuklari tencerenize koyun, orta ateste, tavuklar yumusayincaya kadar pisirin.
Zeytin ve tursuyu ekleyerek tavuklarla karigtirin ve servis yapin.
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