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ZEYTINLI SABLE

https://www.elele.com.tr
200gun

1 su bardagi rendelenmis parmesan peyniri
Yarim su bardagi dilimlenmis siyah zeytin
8-9 dal taze biberiye

Karabiber

150 g tereyagi

Tuz

Un, rendelenmig parmesan peyniri, zeytin, ince kiydiiniz biberiye ve karabiberi genis bir kasede karistirin.
Tereyagini ilave edin. Tim malzeme iyice karisana kadar mutfak robotundan gegirin. Hamuru hafif unladiginiz
tezgah Gizerine alip yogurun ve bir merdane yardimi ile agin. Hamurdan bir kalip yardimiyla pargalar kesin ve
yaglh kagit serili firin tepsisine dizin. Uzerlerine tuz serpip dnceden isitiimis 180 derece firinda 15 dakika pisirin.
Soguduktan sonra servis yapin.
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