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ZEYTINLI RULO POGACA

2 adet yumurta

125 gr margarin

1/2 bardak sivi yag

1 paket kabartma tozu
1 bardak yogurt

5 su bardagi un

1 tabak dolusu zeytin ici

Un ve 1 yumurta sarisi hari¢ tim malzemeyi karistirin. Sonra azar azar kulak memesi kivamina gelene kadar un
katarak hamuru yogdurun. 15 dakika kadar bekletin. Hamurun kivami elinize yapismadiginda anlagilir. Ele
yapismayan hamur alabildigince un almis hamurdur.

Hamuru iki parcaya bdlin. Tezgahin Gstiinde dikddrtgen olacak sekilde ister merdane ile ister elinizle 1 cm
kalinliginda agin. Hamur zaten blyUk olmayan bir hamur oluyor. Zeytini de ikiye bolerek dikd6rtgenin kenarina
koyun. Rulo seklinde sarin. 2 parmak kalinliginda keserek yagl kadit serilmis tepsiye dizin. Ustlerine yumurta
sarisi suriin ve 200 derecede 20 dk kadar pigirin.
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