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ZEYTINLI RULO COREK

Emine Beder

2 yumurta (birinin sarisi ayrilir)
3/4 su bardagi erimis tereyagi veya margarin
1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi sirke

1 paket kabartma tozu

4-4.5 su bardagi un

tuz

Iciigin;

yeterince siyah zeytin

1/2 demet maydanoz

1 su bardagi ceviz ici

1/2 demet taze sodan

Elenmis unun ortasini havuz gibi agalim. igine eritip iithigimiz yag, sivi yag, sirkeyi, yumurtalari, tuzu, kabartma
tozunu ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamurun Gzerine nemli bez érterek hamuru 20 dk. dinlendirelim. Bu
arada biz i¢ harcini hazirlayalim. Zeytinlerin gekirdeklerini gikaralim. Cevizi ve zeytinleri blendirda fazla
inceltmeden dograyalim. Igine dogranmis taze sogani ve kiyilmis maydanozu ekleyip karigtiralim. Hamuru 2
parcaya ayirip beze yapalim. Bezeleri 1/2 cm. kalinlikta agalim. Bir hamurun Gzerine zeytinli harci yayarak
hamuru rulo yapip saralim. Hamur rulosunu 1/2 cm. geniglikte dilimler halinde keserek margarinle yaglanmig
firin kabina dizelim. Uzerlerine ¢irpilmis yumurta aki strelim.Diger hamurlan da ayni sekilde hazirlayip dnceden
isttilmig 190° C 1sili firnnda altlar ve Ustleri hafifce pembelesene dek pigirelim.
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