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ZEYTINLI RULO

2 adet yumurta (birinin aki ayrilir)

1 su bardagi sivi yag

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

Alabildigi kadar un

Yarim demet taze sogan

Tuz

3 corba kasigi zeytin ezmesi

Yarim demet dereotu (arzuya gore)
Yarim su bardag iri déviimis ceviz

Yumurtalari, sivi yagi ve yodurdu ¢irpin. Kabartma tozu ve azar azar un ekleyerek kulak memesi
yumusakliginda, ele yapismayan kivamda bir hamur yodurun. Hamuru 10 dakika dinlendirin. Bu arada i¢
malzemesini hazirlayin. Taze soganlari ince dograyarak igine zeytin ezmesini (ya da gekirdekleri gikarilmig
zeytinleri), kiyilmis dereotunu, cevizi ve tuzu ekleyip harmanlayin. Hamuru yarim cm kalinlikta agin. Uzerine
zeytinli malzemeyi yayin. Rulo yaparak sarin. Ruloyu yarim cm araliklarla dilimleyip, margarinle yaglanmis firin
kabina dizin. Ayirdiginiz yumurta akini ¢irparak, ¢éreklerin Gzerine sirin. Onceden isitilmis 190 derece firinda
pisirin. Ik veya soguk servis yapin.
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