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ZEYTINLI RULO

Hamur igin:

4- 4 % Su Bardag@ Un (400-4509)

2 Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

2 Gay Kasi§i Pakmaya Karbonat

1 Su Bardag@ Yogurt (200ml)

5-6 Yemek Kasigi Soguk Tereyadi (80-90g)
2-3 Yemek Kasigi Sivi Aygicek Yagdi

1 BuyUk Yumurtanin Beyazi

1 Kase Ayiklanmis, Biberiye ve Zeytinyaginda Bekletilmis Siyah Zeytin
1 Cay Kasigl Tuz

Uzeri igin:

1 Yumurta Sarisi

1-2 Yemek Kasigi Gérekotu

Finninizi dnceden 1800C ayarlayin ve isitin.

Bugdday ununu eleyerek karistirma kabina alin. Uzerine Pakmaya Karbonat ve tereyagini ekleyip, parmak
uclarinizla, tereyadi tamamen eriyip karisim kum kivamina gelene kadar ovusturarak malzemeleri birbirine
yedirin.

Uzerine diger hamur malzemelerini de ekleyip ele yapigsmayan yumusak bir hamur elde edene dek yogurun.
Pisirme kagidi serili tepsiye ince uzun iyice yayin, igerisine zeytinleri ekleyip, rulo seklinde kapatin.

Uzerine yumurta sarisi striip, ¢6rek otu serpigtirin.

Onceden 1800C isitilmis firinda, 35-40 dakika pisirin.
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